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La manera mas sencilla de hacer un auténtico
Risotto Italiano en tu propia casa.

El Risotto es el plato de arroz tipico italiano mas conocido en el mundo
entero. Para hacer el mejor Rissoto Milanese necesitara los mejores

ingredientes. Este producto ha sido elaborado con materias

primas seleccionadas y siguiendo procesos tradicionales.

Sarten Risotto
Auténtica sarten para Risotto, de acero laminado en frio y
esmalte ceramico apto para uso alimentario.

Azafran 100% natural

El azafran (Crocus Sativus) es considerado como la especia
mas fina y delicada. Las cualidades gastronomicas del
azafran resultan interminables otorgando a sus platos un
profundo e intenso sabor, aroma y color.

Aceite de Oliva Virgen Extra (AOVE)

Es el aceite Espafiol por excelencia, sus propiedades lo
convierten en uno de los aceites mas nutritivos y saludables
del mundo. Rico en acido oléico.

Arroz italiano para Risotto

Auténtico arroz camaroli para Risotto Italiano, es
conocido por su capacidad de absorcion de agua y
los sabores de los demas ingredientes.

Queso italiano rallado*

Producto natural deshidratado. Tradicional mezcla de quesos
italianos curados, con el intenso aroma y sabor tan
caracteristicos de la cocina mediterranea.

Instrucciones de uso
Pequefia publicacion didactica con instrucciones sencillas
para hacer el auténtico Rissotto Italiano en tu propia casa.

Presentacion Kit Rissotto
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DISENO

Pack de estética muy Italiana, elegante y centrado en la idea de que hacer un
auténtico Risotto Italiano en tu propia casa, es muy sencilllo con nuestro Kit
Risotto Milanese Queso

PACKAGING

Presentacion en contenedora / expositora
para su facil colocacion y venta en pequefios
comercios y grandes superficies.

Tamafo display: 35x26x22,5cm

INFORMACION LOGISTICA

409/1.410z || 0,15g/0.005 0z

2509 /8.81 0z

CADUCIDAD / *CONSERVACION
6 meses / Conservar en lugar fresco y seco



